
Vegetarische Speisen Vegane Speisen



mais suppe  5,90
Maissuppe - nach traditionellem Rezept:
mit Kernen garniert und einem knusprigen
Maistortilla mit Jalapeños serviert

PULPO Ceviche Tarte 8,90
Quinoa, Guacamole, Pulpo Ceviche
Minze, Radieschen

mango Tarte  6,90
Quinoa, Guacamole, Mango, Minze, Radieschen

A P P E T I Z E R

maiskolben   
knackig & frisch vom Lavastein-Grill

 
4,90

S I D E S

Cheese nachos  
Käsesauce, Pico De Gallo, Fried Cheese

 
5,90

+

Caesars Salat  9,90
Romana-Salat, Cuchillos Caesars Dressing, 
Kirschtomaten, Croutons, Grana Padano

Apfel Ziegenkäse SALat  9,90 
Gratinierter Ziegenkäse mit Honig, Apfel, 
frischer Marktsalat, Dressing, Kürbiskern-Walnussmix

S A L A D S

DIPS Kräuterbutter
Limetten-Aioli 
Chipotle-Mayo
Ketchup O. Mayo
Chimichurri
Salsa Verde 
Salsa Roja 

1,50 

cuchillo fries  3,90
Unsere hauseigenen Pommes - 
innen zart und außen knusprig 

kartoffelpüree  4,90 
Käse durchsetztes Kartoffelpüree verfeinert 
mit Chipotle 

Cuchillos Steak Fries 9,90
Steakstreifen, Cuchillo Fries, Pico De Gallo,
Chipotle-Mayo, Guacamole

Garlic Cheese Fries  5,90
Cuchillo Fries, Fried Cheese, Aioli, 
Petersilienpesto

barbacoa Tostada 5,90
Frittierte Maistortilla, Pulled Beef, Guacamole,
Pico de Gallo, Koriander, Zwiebeln,
Limetten-Ajoli, Kartoffelblatt

mushroom tostada  4,90
Frittierte Maistortilla, gegrillte Pilze, Hirtenkäse, 
Salsa Verde, Ruccola, Zwiebeln, Kartoffelblatt 

Camarones con Achiote 5,90
Kochbanane, Black-Tiger Garnele
in Kokospaprika-Marinade
 
Guacamole mit Nachos  5,90
Nachos, Radieschen, Guacamole

Rinderfilet 6,50
ADD-ON



EMPFEHLUNG 
DES HAUSES

Barbacoa Tacos 
Pulled Beef, Radieschen, Zwiebeln, 
Guacamole, Limetten-Aioli, Koriander
und frittiertes Kartoffelblatt

 
13,50

1 PortioN = 3 TACOS

Steak Tacos 16,90 
Rinderfilet, Guacamole, Pico De Gallo, 
Limetten-Aioli, Koriander, Zwiebeln 
 
tacos al pastor 13,50 
Pork, Ananas, Koriander, Zwiebeln, 
Cuchillos Marinade

chicken tinga Tacos 12,50
Grilled Chicken, Paprika, Pico De Gallo,
Koriander, Chipotle Mayo

banana shrimp Tacos 15,50
Black-Tiger Garnele, Fried Banana, 
Koriander, Zwiebeln

mushroom Tacos  12,50
Grilled Mushrooms, Hirtenkäse, Zwiebeln,
Ruccola, Salsa Verde

jackfruit Tacos  13,50
Grilled Jackfruit, Pico de Gallo, Koriander,
Zwiebeln, Salsa Verde

als standard-Taco verwenden wir
unsere hauseigenen Weizentortillas. 
Auf wunsch erhältst gegen einen
aufpreis von +0,50 EUR auch
Mais-Tortillas!

TAC O S

Unsere Tacos 
bieten sich hervorragend 

als vorspeise zum teilen an.
ab zwei Personen macht 

das schon spass!
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13,90

 
14,90

 
14,90

B U R G E R

Das Fleisch für unsere Burgerpatties 
stammt aus der Region 

Hannover/Wedemark von der Land-
schlachterei Dettmers  

Und wird jeden Tag frisch geliefert.

UNSERE 
SMASH-BURGER

wir servieren alle burger mit 
pommes, Ketchup oder Mayo. 
Upgrade: Garlic Cheese Fries +3,90

Burgerrito  
150g Patty, Cuchillo Fries (inside) 
Tortilla, Salat, Pico De Gallo, eingelegte 
Gurken, Chipotle Mayo, Fried Cheese
Wahlweise mit: Beef-Patty | Pulled Chicken 
Süßkartoffel-Kokos-Patty (veggie +1 EUR)

 
12,90

Herkunft: Los Angleles | USA
Eigenschaften: Knusprig, intensive Aromen & verboten lecker

Wie wird’s gemacht?
Die Burger entstehen aus 

runden Fleischkugeln, die auf 
eine heisse Grillplatte

gedrückt werden … SMASH!

Nix medium oder english! 
hier entsteht etwas NEUES, 

ein well-done Patty mit Genialer 
Kruste und einzigartigem 

Geschmack.

Double Smash CHEESEBurger
2x 100g Patty, Cheddar-Cheese, 
selbst eingelegte Gurke, Zwiebeln,
Senf, Ketchup und Haus-Sauce
 

Double Smash TS
2x 100g-Patty, Cheddar-Cheese, 
Mayonese, Tomate, Salat, Zwiebeln
und Haus-Sauce

Double Smash Chilli Cheese
2x 100g-Patty, Cheddar-Cheese, 
Brioche Bun, Jalapeño, Ketchup

MAKE IT TRIPLE! 
+ 3,50

BACON 1,50
EXTRA



S T E A K S

Wir beziehen unsere Steaks aus Neuseeland, wo die Rinder das gesamte
Jahr über hauptsächlich mit saftigem Gras gefüttert werden.

Durch diese naturgemässe Fütterung wird das Fleisch sehr zart und hat
einen kräftigen Geschmack. Ein Erlebnis für echte Gourmets.

Das Rumpsteak ist unser Klassiker. Die magere
Version vom Rib Eye! Butterzarte Textur durch
einen saftigen Fettrand. Der Cut kommt vom
hinteren Rinderrücken.

Ist eines der beliebtesten Stücke bei Fleischlieb- 
habern. Es hat eine wunderbare Mamorierung,
was ein Indiz für die hervorragende Qualität des
Fleisches ist. Der Cut ist aus der Zwischenrippe
(vorderer Rücken).

Das Rinderfilet wird gerne als das Beste vom 
Besten bezeichnet. Beim Rind, unterhalb des 
Roastbeefs gelegen, ist das Filet unverwech- 
selbar zart und feinfaserig.

RUMPSTEAK

FILET

ENTRECÔTE

NEWZEALAND 
Prime Beef

NEWZEALAND 
Prime Beef

Rib-Eye NEWZEALAND 
Prime Beef

300 g

200 g

24,90

24,90

300 g

29,90



D E S S E RT

churros 
8,90

Cheesecake 
8,90

CHOCOLATE LAVA-CAKE 
8,90

wir sind uns sicher, dass
es dir bis hierhin geschmeckt hat.
nur zum wissen: dessert können 

wir nicht weniger gut.

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
CUCHILLOS | Schmiedestraße 39 | 30159 Hannover

0511 3531 8425 | www.cuchillos.de 
IG: @cuchillos.restaurant



NON  ALCOHO L

C E RV E Z A S

FRITZ 0,2 L  2,90
Fritz Kola | Fritz Kola Zuckerfrei  
Fritz Apfelschorle 
Fritz Rhabarberschorle 
Fritz Zitrone | Fritz Orange

WASSER 0,3 L 2,90
 Karaffe  0,75 L 4,90 

SCHWEPPES 0,2 L 2,90
Tonic | Wildberry | Gingerbeer

VOM FASS 
 
Gilde Ratskeller 0,3 | 0,5 L | 1,5 L 3,30/4,90/13,20

Gilde Radler 0,3 | 0,5 L | 1,5 L 3,30/4,90/13,20

Cuchillos Dark-Beer 0,3 | 0,5 L | 1,5 L 3,30/4,90/13,20

Ratsherren Pilsener 0,3 | 0,5 L | 1,5 L 3,90/5,50/14,90

König Ludwig Hell 0,3 | 0,5 L | 1,5 L 3,90/5,50/14,90

San Miguel 0,3 | 0,5 L | 1,5 L 3,90/5,50/14,90

FLaschenbier 
 
Corona 0,33 L 4,50

GILDE Alkoholfrei 0,33 L 3,50

könig ludwig 0,5 L 4,90
Hefeweizen | Alkkoholfrei

EMPFEHLUNG 
DES HAUSES

HAUSGEMACHTER EISTEE  
Wechselnd nach Saison | 0,3 L

 
3,50



V I N O

WEISS 

Wildcard chardonnay 0,2 L 5,90
11,5% | Australien Flasche 0,75 L  19,90 
Frisch und leicht - Ausgewogene Aromen 
von Zitrusfrüchten, Melone, Pfirsich und 
Passionsfrucht 
 

GRoh Riesling 0,2 L 6,40
12% | Rhein-Hessen Flasche 0,75 L  22,90 
Eine erfrischende Saftigkeit - Präzises Süße-Säure-Spiel
exotische Aromen durch Papaya und Maracuja

ROT

Mandarossa Costadune 0,2 L 5,90
nero d'avola Flasche 0,75 L  19,90 
38% | Sizilien
Buquet von Schwarzkirschen, Pflaumen und 
roten Maulbeeren – sehr weich im Geschmack

wildcard shiraz cabernet 0,2 L 5,90 
south australia Flasche 0,75 L  19,90 
13,5% | Australien
Früchtenoten von Pflaume, schwarzer Johannisbeere 
und Himbeere – beerig würziger Charakter 

escudo rojo Flasche 0,75 L 29,00
13% | Chile  
Kraftvoll mit eleganten Taninen und einer Kombination 
aus intensiven Aromen von Johannisbeere, Brombeere, 
schwarzem Pfeffer und Mokka

ROsé

groh rosé 0,2 L 6,40
12% | Deutschland Flasche 0,75 L  22,90 
Herkunft: Rhein-Hessen - feine Aromen von roten
Beeren und Kirschen - Lebendig mit einer frischen
spritzigen Säure - trocken 
 

 
5,50

 
5,50

WEISS 
OFFEN

ROT 
OFFEN

TAG für tag 
grauburgunder

 
Frische Aromen, 

gelbe Früchte und Zitrus,
vollmundig mit einem 
fruchtigen Nachhall

12,5% | Hessen | 0,2 L

TAG für tag 
spätburgunder

 
Vollmundiger Wein mit 

roten Beerenfrüchten und
Kirsche-Weiche Tanine

13,5% | Hessen | 0,2 L



mezcal mule 9,90 
Mezcal, Limette, Gingerbeer, Zitruszeste 
 
moscow mule 8,90 
Wodka, Limette, Gingerbeer, Minze, Gurke 
 
wodka wildberry 7,90 
Wodka, Schweppes Wildberry, Minze, Limette 
 
whisky cola  
Bullet Whisky  8,00 
Jack Daniels 8,50 
Johnny Walker Black Label 9,50
gin tonic 
Tanqueray  7,90 
T. Sevilla 8,90
Hendricks 9,90 
Malfy 9,90 
Gin Mare 11,90
Monkeys  12,90
Niemand 12,90

L O N G D R I N K S

7,50

8,90

EMPFEHLUNGEN 
DES HAUSES

CUBA LIBRE 
Pampero Especial, Coca Cola, 
frischer Limettensaft, Limettenzeste
 

Gin wildberry 
Gin, Schweppes Wildberry, 
Minze, Limette

haus-shot 3,00 
Nach Geheimrezeptur

Mexikaner 2,90 
Nach Geheimrezeptur

dos mas 3,00 
Pink Shot / Gold Zimt

jägermeister 3,00 
Kräuterlikör

frangelico 3,00 
Haselnusslikör

don julio blanco 3,90 
 
don julio REPOSADO 3,90

S H O O T E R S



classico 
 
pisco sour 9,00
Pisco ist das peruanische Nationalgetränk. 
Bei uns eiskalt mit frischem Zitronensaft 
und Eiweiß gemixt. 
Pisco Barsol, Zucker, Zitrone, Eiweiß und Zimt

Old Fashioned 10,00
Gentlemenslike - Kräftig und perfekt balanciert. 
Bulleit Whisky, Zucker, Zitrone, Soda, Orangenzeste

Gin Fizz 9,00
Eiskalt geshaked - frisch und spritzig - 
passt perfekt zu jeder Gelegenheit. 
Tanqueray Gin, Zucker, Zitrone, Soda, Zitronenzeste

Gin basil smash 9,00
Elegant - süffig - frisch mit einer gewissen Note
Basilikum. Tanqueray Gin, Zucker, Zitrone, Soda

daiquiri 9,00
Der Karibik-Klassiker - säuerlich - süß mit frischer
Zitrusnote. Pamoero Especial, Zucker, Limette, 
Limettenzeste

negroni 10,00
Geschmacksexplosion - Salz, Säure durch 
frische Limette und würzige Agave. Tanqueray Gin, 
Campari, Roter Wermut, Belzazar, Orangenzeste

ESPRESSO martini 10,00
Wake me up, and then fuck me up. 
Wodka, Kahlua, Espresso

monster mango 10,00
Feurig fruchtig - erst süß und scharf im Abgang. 
Chili Rum, Limette, Zucker, Mango, Chili

the counselor 10,00
Ein prickelnder Klassiker neu Interpretiert. 
Pampero Blanco, Limette, Koriander, Zucker, Soda

uh may 12,00
Sommer – Sonne – Palmen 
Benannt nach einem kleinen mexikanischen Dorf. 
Mezcal (Hibiscus infusioniert), Limette, Litchi,
Peachbitters, Rosenwasser

amores perros 12,00
Säuerlich-Süß mit einer leicht herben Note. 
Mezcal, Gin, Saltbitter, Limette, Limettenzeste

butterfly 12,00
Spanische Orange trifft auf süße Agave - 
säuerlichsüß. Tanqueray Sevilla, Mezcal, Saltbitter, 
Orange, Zucker, Zitrone, Zitronenzeste

simon B. 11,00
Kolumbianische Version des Old Fashioned. 
Pampero Especial, Zucker, Chocolate Bitters

C O C K TA I L S

S I G NAT U R E

 
9,00

 
10,00

MARGArita 
Tequila El Jimador, Zucker/Agave, 
Limette, Salzrand, Limettenzeste

whisky sour 
Bulleit Whisky, Zucker, Zitrone, Eiweiß, 

Zitronenzeste

Signature Drinks sind unsere 
Eigenkreationen, die ihr nur 
bei uns findet.



S P I R I T S

Tequila / mezcal 

Corralejo Blanco 2 cl 3,90
Intensive Agave, Pfeffer und Citrus 
38% | Mexiko

Corralejo Reposado 2 cl 3,90
Lieblicher Körper und fruchtige Noten von Zitronen,
Limetten und etwas Pfeffer | 6 Monate im Eichenfass gereift 
38% | Mexiko

Corralejo Anejo 2 cl 3,90
Etwas Kokosnuss Agave und feine Süße. Im Abgang
pfeffrige Eichenaromen. | 12 Jahre  im franz. Eichenfass gereift 
38% | Mexiko

San Cosme 2 cl 4,90
Angenehm rauchig und warm mit einer Mixtur aus
geräucherter Agave und Leder. 40% | Mexiko

San Cosme Artesano 2 cl 6,90
Hergestellt aus wild wachsenden Agaven mit
frischen Zitrusnoten. 43% | Mexiko

Casamigo Blanco 2 cl 6,90
Frisch und klar mit Zitrusnoten Vanillei und süßer
Agave 10% | Mexiko

Casamigo reposado 2 cl 6,90
Weich, leicht eichig mit Anklängen von Vanille und
Kakao mit seidiger Textur und ...  40% | Mexiko 

Don Julio Blanco 2 cl 3,90
Knackiger Agavengeschmack mit Zitrusnoten und
Grapefruit. 38% | Mexiko

Don Julio reposado 2 cl 3,90
Noten von dunkler Schokolade, Zimt und Vanille 
38% | Mexiko 

jimador blanco 2 cl 3,50
Samtig rein und wärmend, mit Zitrusnoten 
38% | Mexiko

jimador reposado 2 cl 3,50
Mit Röstnoten von Eiche und Pfeffer 
38% | Mexiko

Blanco: Entweder ungelagert oder mit einer Lagerdauer von weniger als zwei Monaten
Reposado: Lagerdauer mind. 60 Tage in Holzfässern
Añejo: Die Lagerdauer beträgt mind.ein Jahr, wobei die Fässer nie mehr als 350 Liter fassen.

Herkunft: Mexiko 
Hergestellt aus: Agaven (Spargelgewächs) 
Berühmtester Mezcal: Tequila - 
wird aus der blauen Agave hergestellt

“Guter Mezcal wird in 
Handarbeit in kleinen 
Chargen hergestellt
und hat kein rotes 
Hütchen auf der Flasche 
sondern spannende 
Aromen in der Flasche.“



GIN 
 
Tanqueray 2 cl 3,00 
London Dry Gin 
47,3% | England

gin mare 2 cl 4,50
42,7% | Spanien

Tanqueray 2 cl 3,50 
Flor de Sevilla Gin
41,3% | England

Hendrick's Gin 2 cl 4,00
44% | England

Monkey 47 Dry Gin 2 cl 5,00
Distillers Cut 
47% | Deutschland 

Malfy gin con limone 2 cl 4,00 
41% | Italien

niemand gin 2 cl 5,00 
46% | Hannover

RUM 

Pampero Especial 2 cl 3,00
40% | Venezuela

Pampero Blanco 2 cl 3,00 
37,5% | Venezuela

Pampero Aniversario 2 cl 3,90 
40% | Venezuela

Plantation Rum Stiggins 2 cl 4,20 
Fancy Pineapple 
40% | Barbados 

Brugal Rum Anejo 2 cl 3,90 
38% | Dominikanische Republik

Brugal 1888 Gran Res 2 cl 5,90 
40% | Dominikanische Republik

zacapa 23 2 cl 5,90  
40% | Guatemala

whisky 

Bulleit Bourbon 4 cl 6,50 
Frontier Whiskey
45% | 
 
Johnnie Walker Black 4 cl 6,50
40% | 12 Jahre

Jack daniels 4 cl 5,90
40% 

Laphroaig Islay 4 cl 5,90
40% | 10 Jahre

wodka 

ketle one  2 cl 2,90
40% | Niederlande 

niemand 2 cl 3,90
40% | Hannover

belvedere  2 cl 3,90
40% | Polen
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